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ORILLA

Se elabora en sus distintos calibres, enmadejadas y saladas, envasadas en
baldes o barriles.

Utilizada para: Embutidos frescos, cocidos y secos.
Particularidades: Por el excelente desorillado sumado a la buena calibraciény

al metraje exacto de sus madejas, dan como resultado un producto diferente.
Sin contenido graso.

CALIBRES

©32/34 | P34/36 | 36/38 | ©38/40 | P40/43 | P43/46 | P46/48 | 48/50 | @50/+

PRESENTACION

Baldes grandes, baldes chicos
y barriles. Madejas de 14/15 mts.
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SALAME O DERECHA

En todos sus calibres, enmadejadas y salada.

Utilizada para: Elaboracion de salames secos (tipo colonia), también apta para
embutidos cocidos.

Particularidades: Por su artesanal desebado, logramos un producto sin
materia grasa y de excelente longitud.

CALIBRES

@40/45 | @45/50 | @50/55 | @55/60 | @60/+ | RECORTES HASTA 1IMTS

PRESENTACION

Baldes grandes, baldes chicos
y barriles. Madejas de 9 mts.
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Desebados, en todos sus calibres y salados.
Utilizada para: Embutidos cocidos, embutir carne, etc.
Particularidades: Al ser desebados en nuestra planta y clasificados no solo por

su tamano, sino por su calidad y posteriormente salados y planchados o en
madejados hacen de estos un producto lider en el mercado.

CALIBRES

Triponcitos -40 | Triponcitos +40
Tripones Calibrados @90/110 | §110/120 | @120/130 | @130/+

PRESENTACION

? &= Baldes grandes, baldes chicos
J y barriles. Madejas de 10 unidades.



